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7 Gerichte fiir zwei zum Teilen

Serviert in 4 Gangen

mit einem kleinen Gruf3 aus der Kiiche

50 € p. Person
48 € vegan/vegetarisch
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® Edamame Kren /frischer Meerrettich / Limetten-SaIz/6
o Gedampfter Reis /Furikake/4
® Sesam-Spitzkohl-Salat / Karotte / Ingwer / Miso / 7
® Frittierter Seidentofu / Radieserl / Friihlingszwiebel / Ingwer / Ketjap Manis / 9
® Brokkolini / Gochujang / Miso-Mayo / Koriander / Erdnuss / 9
® Blumenkohl Karaage /Teriyaki/TrUffeI-Mayonnaise/ChiIi/ 10

O Camembert Tempura / Rote Bete / Miso / Birne / 11

Kimchi Pancake / Garnele / Frihlingszwiebel / Miso Mayo / Unagi Sauce / Furikake/12

Allergene & Zusatzstoffe bei Servicepersonal erfragen
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® Rosenkohl / Miso Mayo/Shlso/Kurblskerne/B
® Schwammerl /Kréuterseitlinge/Hoisin/FrUhIingszwiebeI/Ingwer/Sesam/9

Tegyu-Pflanzerl / Eigelb / Sojasauce/ 12

Tegyu-Rindfleisch vom Buchberghof am Tegernsee

Entenherzen / Hoisin / Pflaume / Sesam / Rostschalotten / 11
Lammrippen vom Gutshof Polting

Garnele / Chili/ Zitronengras / Thaibasilikum / Limette / Koriander/ 13
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® Korean Fried Tofu/Gochujang / Maroni/ Edamame / Chili Mayo / Kiirbis / Kokos /19
Tofu vom Biohof Angermaier in Walpertskirchen
O Miso-Carbonara/Udon / Austernpilze / konfiertes Eigelb / Furikake / Parmesan /20
® Glasierte Aubergine /Sellerie / Wirsing / Sesam / Chili Crunch /20
Backhendl / Massaman-Kartoffeln / Gurke / Schmand / Yuzu /20
Maishend! vom Gutshof Polting
Kalbsripperl Japchae / Krduterseitlinge / Karotte / Rettich / Birne / 23
Tempura Forelle /Kohlrabi/ Minze / Koriander / Limette / gerdsteter Reis / Erdnuss/22

Forelle von der Aumdihle im Isartal

Gebeizter Saibling / Fenchel / Kartoffel / Dashi Beurre Blanc / Forellen-Caviar /22

Saibling von der Aumiihle im lsartal

® Gateau au Chocolat / Schokoladen Creme / Birne / Popcorn / 9
O Yuzu Cheesecake / Zwetschge / Misokaramell / 9
O Kokosmilchreis / Amarena-Kirsche / Erdnuss / Kondensmilch / 9

® vegan O vegetarisch



