
Edamame Kren / frischer Meerrettich / Limetten-Salz / 5,5 €

Gedämpfter Reis / Furikake / 4 €

Sesam-Spitzkohl-Salat / Karotte / Ingwer / Miso / 7 €

Frittierter Seidentofu / Radieserl / Frühlingszwiebel / Ingwer / Ketjap Manis / 9 €

Brokkolini / Hoisin / Chili-Mayo / Erdnuss / Koriander  / 9 €

Blumenkohl Karaage / Teriyaki / Trüffel-Mayonnaise / Chili / 9 €

Gurken-Bärlauch-Kimchi / Ricotta / Furikake / 11 €

Garnelen Tempura / grüner Spargel / Tobiko / Gurke / gepickelte Tomate / Miso / Sesam / 15 €

Ois Umami

Allergene & Zusatzstoffe bei Servicepersonal erfragen

7 Gerichte für zwei zum Teilen
 serviert in 4 Gängen 

mit einem kleinen Gruß aus der Küche

„Kaiseki“

50 € p. Person
48 € vegan/vegetarisch



Mochi-Brownie / Schokoladen-Mousse / Rhabarber / 9 €

Hojicha Panna Cotta / Amarettini / Erdbeere / Shiso / 9 €

Tempura Zwetschkenknödel / Vanilleschmand / Misokaramell / Zimt / 10 €

Oishii oishii

vegan vegetarisch

Artischocke / Ketjap Manis / Miso-Mayo / Lauch / Chili Crunch / 9 €

Schwammerl / Kräuterseitling / gerösteter Knoblauch / Hoisin / Frühlingszwiebel / Ingwer / 9 €

Tegyu-Pflanzerl / Eigelb / Sojasauce / 12 €

Lammwürschtl / Hoisin / Chili Mayo / Zitronengras / Röstzwiebel / 11 €

Aumühler Fischpflanzerl / Miso-Mayo / Shichimi Togarashi  / Forellen Kaviar / 13 €

Yakitori

(Spieße vom offenen Feuer)

Lammwürscht vom Gutshof Polting

Lachsforelle von deim Isartal

Double Crunch Tofu / Erbse / Kokos / Zuckerschoten / Edamame / Radieschen / Koriander / Hoisin / 19 €

Miso-Carbonara / Udon / Shiitake/ konfiertes Eigelb / Furikake / Parmesan / 20 €

Spargel-Pilz-Gyoza / Süßkartoffel / grüner Spargel / Gurke / Rettich / Chili Crunch / 22 €

Backhendl / Massaman-Kartoffeln / Gurke / Schmand / Yuzu / 20 €

Kalbstafelspitz Tataki / Soja-Ingwer-Jus / grüner Spargel / Miso / Radieschen / gepickelter Bärlauch / 25 €

Bachforelle / Kokos / Kohlrabi / Granny Smith / Edamame / Koriander / Sesam / Ingwer / 23 €

Thunfisch Tatar / Ponzu / Chili / Gurke / Lauch / Ingwer / Furikake Fries / 25 €

Geiles Zeugs

Tofu vom Biohof Angermaier in Walpertskirchen 

Maishendl vom Gutshof Polting

Forelle von der Aumühle im Isartal

Tegyu-Rindfleisch vom Buchberghof am Tegernsee


