
Edamame Kren / frischer Meerrettich / Limetten-Salz / 5,5 €

Gedämpfter Reis / Furikake / 4 €

Sesam-Spitzkohl-Salat / Karotte / Ingwer / Miso / 8 €

Frittierter Seidentofu / Radieserl / Frühlingszwiebel / Ingwer / Ketjap Manis / 9 €

Brokkolini / Hoisin / Chili-Mayo / Erdnuss / Koriander  / 9 €

Blumenkohl Karaage / Teriyaki / Trüffel-Mayonnaise / Chili / 9 €

Geschmorter Radicchio / Burrata / Miso / Radieserl / Blutorange / 12 €

Rotes Meerbarbenfilet / Tempura / Pomelo / Edamame / Shiso / kandierte Olive / 15 €

Ois Umami

Allergene & Zusatzstoffe bei Servicepersonal erfragen

7 Gerichte für zwei zum Teilen
 serviert in 4 Gängen 

mit einem kleinen Gruß aus der Küche

„Kaiseki“

50 € p. Person
48 € vegan/vegetarisch



Schokoladen-Sesam-Mousse / Popcorn / Johannisbeere / 9 €

Hojicha-Cheesecake / weiße Schokolade / Blutorange / 9 €

Tira-Miso / Mascarpone / Löffelbisquits / Kaffeelikör / Amarenakirsche / 10 €

Oishii oishii

vegan vegetarisch

Koreanische Drillinge / Gochujang / Miso-Mayo / Koriander / Sesam / 9 €

Schwammerl / Portobellopilz / gerösteter Knoblauch / Hoisin / Frühlingszwiebel / Ingwer / 9 €

Tegyu-Pflanzerl / Eigelb / Sojasauce / 13 €

Hühnerherzen / Teriyaki / Frühlingszwiebel / Hühnerhaut-Crunch / 12 €

Garnele / Chili-Mayo / Ponzu / Blutorange / Erdnuss  / 14 €

Yakitori

(Spieße vom offenen Feuer)

Maishendl vom Gutshof Polting

Lachsforelle von deim Isartal

Double Crunch Tofu / Rote Bete / Kokos / Babyspinat / Sesam / Hoisin / 20 €

Miso-Carbonara / Udon / Shiitake/ konfiertes Eigelb / Furikake / Parmesan / 20 €

Auberginen-Tempura / Sellerie / Thai Basilikum / Spinat / Erdnuss / Chili-Mayonnaise / 20 €

Backhendl / Massaman-Kartoffeln / Gurke / Schmand / Yuzu / 20 €

Forellen Tatar / Reiberdatschi / Rettich / Miso / Blutorange / Meerrettich / Forellen-Caviar / 22 €

Rot geschmortes Wammerl / Sellerie / Fenchel / Pomelo / Chili Crunch / 22 €

Lachs Karaage / Reisnudeln / Rotkohl / Gurke / Koriander  / Limette / Erdnuss / Röstzwiebel / 23 €

Geiles Zeugs

Tofu vom Biohof Angermaier in Walpertskirchen

Maishendl vom Gutshof Polting

Forelle von der Aumühle im Isartal

Schweinebauch vom bayrischen Strohschwein

Tegyu-Rindfleisch vom Buchberghof am Tegernsee


