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7 Gerichte fiir zwei zum Teilen

serviert in 4 Gangen

mit einem kleinen Gruf3 aus der Kiiche

50 € p. Person
48 € vegan/vegetarisch
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® Edamame Kren/ frischer Meerrettich / Limetten-Salz / 55€
o Gedampfter Reis /Furikake/4 €
® Sesam-Spitzkohl-Salat / Karotte / Ingwer / Miso/ 8¢€
® Frittierter Seidentofu / Radieserl / Friihlingszwiebel / Ingwer / Ketjap Manis / 9€
® Brokkolini / Gochujang / Miso-Mayonnaise / Erdnuss / Koriander /9€
® Blumenkohl Karaage /Teriyaki/TrUffeI-Mayonnaise/ChiIi/ 10 €

O Wirsing-Kimchi /Burrata / Birne/Topinambur/ 12€

Lachs Sashimi / Ponzu / Gurke / Meerrettich / Limette /14€

Allergene & Zusatzstoffe bei Servicepersonal erfragen
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° Topinambur/Miso-Mayo/Koriander/Sesam/9€

® Schwammerl /Portobellopilz/gerésteterKnoblauch/Hoisin/FrUhIingszwiebeI/Ingwer/9€

Tegyu-Pflanzerl / Eigelb / Sojasauce / 13€

Tegyu-Rindfleisch vom Buchberghof am Tegernsee

Poltinger Rehwiirstl /Teriyaki/Schalotten/ChiIi-Mayonnaise/ 13€
Rehbratwurst vom Gutshof Polting

Garnele / Chili/ Ponzu / Kumquats / Erdnuss / 14 €

S
Getes 249

® Double Crunch Tofu/Rote Bete / Kokos / Babyspinat / Sesam / Hoisin /20€

Tofu vom Biohof Angermaier in Walpertskirchen

O Miso-Carbonara/ Udon / Shiitake/ konfiertes Eigelb / Furikake / Parmesan /20 €
® Schwarzwurzel-Tempura / SiiBkartoffel / Maronen / Karotten / Miso-Mayonnaise / 20€

Backhendl / Massaman-Kartoffeln / Gurke / Schmand / Yuzu /20 €
Maishend! vom Gutshof Polting

Tempura Forelle / Erbse / Rosenkohl / Ingwer / Erdnuss/24 €

Forelle von der Aumiihle im Isartal

Geschmorte Tegyu-Schulter / SiiBkartoffel / Kokos / Rettich / Maronen / Chili Crunch / Schwarzkohl /25 €
Tegyu-Rindfleisch vom Buchberghof am Tegernsee

Thunfisch Tataki / Sesam / Wurzelgemiise / Buttermilch / Koriander / Limette/23 €
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® Schokoladen-Mousse / Kumquats / Pistazie// 9€
O Yuzu-Cheesecake / Misokaramell / 9€

O Kokos-Milchreis Brulée/Kondensmilch/Zwetschge/Erdnuss/ 10€

® vegan O vegetarisch



