iARO
ccl‘ang Kaiseki”

Zu zweit wahlt ihr
2 Gerichte aus "Ois Umami”
2erlei SpieBe aus "Yakitori”

2 Gerichte aus "Geiles Zeugs”

Dazu reichen wir
GruBB aus der Kiiche
+ Schélchen Reis
+ Dessertvariation

58 € p. Person
52 € vegan/vegetarisch

® Edamame Kren/frischer Meerrettich / Limette / rosa Salz / 55€

o Gedampfter Reis /Furikake/4 €

® Sesam-Spitzkohl-Salat / Karotte / Ingwer / Miso / Cianking Essig / 8€

® Frittierter Seidentofu /Radieserl/Fr[]hlingszwiebel/Ingwer/Ponzu/9€

® Gurken-Radieserl-Salat / Chili Crunch / Reisessig / Sojasauce / Sesam / Koriander / 8¢€

® Blumenkohl Karaage /Teriyaki/Tr[]ffelmayonnaise/Chili/9€

® Griiner Spargel /Miso/Senf/I\/Iungbohnensprossen/Reisﬂocken/9€

® Tempura-Enoki Bao / Spitzkohl / Hoisin / Erdnuss / Gurke / Rostzwiebel / Miso-Mayonnaise /9€
Friihlingsrolle /Vom bayrischen Strohschwein / Spitzkohl / Waldpilze / Hummersauce/ 10€
inspiriert vom koriander

Wammerl Bao / Vom bayrischen Strohschwein / Spitzkohl / Gurke / Hoisin / Rdstzwiebel / Miso-Mayonnaise / Erdnuss/ 10€

Allergene & Zusatzstoffe bei Servicepersonal erfragen
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® Spargel /Zitronengras / Hoisin / Panko / 9€

® Schwammerl /Kréuterseitling/Teriyaki/Sesam/gerésteterKnoblauch/9€

® Rauchertofu / Gochujang / Miso-Mayonnaise / Koriander / Erdnuss / 9€
Tegyu-Pflanzerl / Eigelb/ Sojasauce/ 11€

Tegyu-Rindfleisch vom Buchberghof am Tegernsee

MaishendlIfliigerl / Frihlauch / Ingwer / Teriyaki / Sesam / 11€
Maishendl vom Gutshof Polting

Aumiihler Lachsforelle / Friihlingszwiebel / Ingwer / Teriyaki / Furikake / Rhabarber/ 11€

Lachsforelle von der Aumiihle im Isartal

Entenherzen /Aprikose/Sake/Réstschalotte/ 10€

Entenherzen vom Gutshof Polting
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® Crunchy Rauchertofu/ Erbse / Koriander/ Kokos/PakChoi/Sesam/ 18 €

Tofu vom Biohof Angermaier in Walpertskirchen

® Saure Knédel /Schwammerl/Miso-Schantten/Sprossen/Ajitama-Ei/ 17 €
® Miso-Butter Udon /SpargeI/Shiso/Furikake/Réstzwiebel/18€

Backhendl/ Massaman-Kartoffeln / Yuzu /20 €
Maishend! vom Gutshof Polting

Tempura-Forelle / Spargel / Erbse / Koriander / Kokos / Teriyaki /23 €

Forelle von der Aumdihle im Isartal

Saiblingstatar / Saiblingskaviar / Gurke / Edamame / Yuzu / Kaﬁir-Limette/22€

Saibling von der Aumiihle im Isartal

Almrind-Tataki / Spargel / Miso / Soja-Ingwer-Jus / Ristzwiebel / 24 €

Almrind aus den Chiemgauer Alpen

Poltinger Lamm-Gyoza / Pak Choi/ Chili Crunch / Reisessig /20 €

Lamm vom Gutshof Polting

e Schokoladentorte / Rhabarber/ Erdnuss / 9 €
O Yuzu-Cheesecake Mousse / Beeren / Matcha / 9¢€

O French Toast /Aprikose/VaniIIeschmand/Misokaramell/9€

® vegan O vegetarisch



